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EnerZyme® HT 

Glukoamylýza pro zcukernatění škrobu 
 
 

 
Popis produktu 
Vysoce koncentrovaná glukoamyláza (exo-1.4--D-glukosidáza: EC.3.2.1.3.) z Aspergillus niger pro degradaci hydrolyzovaného 
škrobu.  

 
Typické aplikace pro EnerZyme® HT jsou: 

 

• Úplná sacharifikace zkapalněného škrobu, respektive jeho dextrinů a oligomerů 

• Prevence zákalu způsobeného škrobem v ovocných nápojích 

• Degradace využitelných zbytkových dextrinů v pivech 
 

Dávkování 
EnerZyme® HT je dobře účinný v rozmezí pH 3,4-6,0 a při teplotách do 65 °C. Přesná doporučení dávkování závisí na účelu aplikace. 

 
Sacharifikace při výrobě lihu ze škrobových surovin: 500 mL/t aplikované suroviny 
Bezpečná degradace škrobu při výrobě koncentrátu jablečné šťávy: 10 - 25 mL/1,000 L šťávy (12 °Bx) 
Minimalizace zbytkového extraktu v pivě:  2 - 5 mL/100 L zeleného piva 

 

Charakteristika enzymu: rozsah aktivity EnerZyme® HT je mezi pH 2.5 a 6.5, optimum je při pH 3.8 - 4.2. Teplotní rozsah 
enzymu je mezi 25 °C a 80 °C, teplotní optimum je při 65 °C. 
Diagramy 1 and 2 ukazují vliv teploty a hodnoty pH na enzymatickou aktivitu EnerZyme® HT. 

 

Fig 1: Vliv teploty na aktivitu Fig 2: Vliv hodnoty pH na aktivitu     
(30 % maltodextrin DE18, pH 4.0).  (30 % maltodextrin DE18, 60 °C). 

 

Skladování 
Nejlepší skladovací podmínky jsou 0 - 10 °C. Vyšší teploty způsobí zkrácení trvanlivosti produktu. Vyhněte se teplotě nad 25 °C. 
Otevřená balení znovu uzavřete a krátkodobě zcela spotřebujte. 

 
 
 
 
 
 

 
ERBSLÖH Geisenheim GmbH • Erbslöhstraße 1 • 65366 Geisenheim, Germany 
Tel.: +49 6722 708-0 • Fax: +49 6722 6098 • info@erbsloeh.com • www.erbsloeh.com 

 
Zde uvedená aplikační doporučení popisují zamýšlené použití produktu jako pomocné látky nebo přísady jako součást správné výrobní praxe. Pouze tato aplikace může vést k potravinové bezpečnosti konečného produktu. Vezměte 
prosím na vědomí: Naše technické produktové letáky vycházejí z našich současných znalostí a zkušeností. Musí být chápány pouze jako obecné informace o našich produktech. Vzhledem k nelehkosti zacházení s přírodními produkty a 
možnému předchozímu ošetření nemůžeme přijmout žádnou odpovědnost. Každý uživatel musí zajistit soulad se všemi národními zákony a předpisy pro používání našich produktů. Veškeré údaje jsou proto poskytovány bez jakékoli 
záruky. Veškeré informace se mohou změnit bez předchozího upozornění. Platí naše všeobecné obchodní podmínky, viz www.erbsloeh.com. 
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